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SOMMERABEND auf dem KELTENHOF 

am 20. Juli 2022 
 

 
 

Den Start in die wohlverdiente Sommerpause bildet wie in 

jedem Jahr der traditionelle Sommerabend des Club d’af-

faires. In diesem Jahr waren ca. 40 Mitglieder und Freunde 

des Club d‘affaires zu Gast auf dem Keltenhof in Filder-

stadt bei Gerhard Daumüller und seinem Team. 

 

Der Keltenhof ist seit vielen Jahren spezialisiert auf die 

Produktion von Wildkräutern, Baby-Salaten, wildem Ge-

müse und essbare Blüten. Seine Kunden sind die Spitzen-

gastronomie in Deutschland, in Frankreich und in anderen 

Ländern. Auch in exquisiten Lebensmittelgeschäften fin-

den sich die Produkte des Keltenhofs.  

Wer hochwertige Lebensmittel liebt, für den ist der Kel-

tenhof eine ganz besondere Adresse. 

Bevor sich die Teilnehmenden selbst von dem Geschmack 

der Köstlichkeiten überzeugen konnten, ging es im 

wahrsten Sinne des Wortes zuerst an die Wurzeln des Be-

triebs – nämlich auf die Felder selbst.  

In einem speziell dafür ausgelegten Anhänger fuhr 

Gerhard Daumüller die Teilnehmenden mit seinem Trak-

tor zu den Feldern, wo geschmackvoller Mini-Brokkoli, in-

tensiver Blumenkohl, wohlschmeckende Wild-Kräuter 

und knackige Salate wachsen.  

 

Natürlich konnte man sich auch direkt vor Ort von dem 

Geschmack überzeugen und gleichzeitig wissenswertes 

https://www.keltenhof.com/
https://www.keltenhof.com/
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über die Anbaumethoden und aktuelle Herausforderun-

gen wie dem Klima, den steigenden Energiepreisen oder 

den Ursprüngen der Gewächse und den Samen erfahren.  

 

Wieder am Keltenhof angekommen folgte der zweite Teil 

der Betriebsführung – der „Abstieg“ in die gekühlten Ver-

arbeitungs- und Lagerräume für den Salat und das Ge-

müse. Eingepackt in Schutzkittel und Haarnetzen erfuhren 

die Teilnehmenden alles über die Prozesse, die nach dem 

Feld auf das frische Grün warten. Von der Warenan-

nahme, dem Waschen und Aussortieren von Fremdstof-

fen wie beispielsweise kleinen Steinen oder verfärbten 

Blättern bis hin zur Verpackungsmaschine und dem Endla-

ger. Es wurde deutlich, dass für die hochwertige Qualität 

und Frische sehr viele Arbeitsschritte notwendig sind, bis 

der Salat oder die Kräuter die Großhändler und dann die 

Spitzengastronomie erreichen.  

Nach den vielen spannenden Einblicke und der Reise vom 

Feld bis hin zur Lagerhalle hatten sich alle Teilnehmenden 

eine schmackhafte Stärkung verdient. Das Team rund um 

Gerhard Daumüller hat an diesem Abend ein reichhaltiges 

Abendessen vorbereitet, bei dem sich das ein oder andere 

„auf dem Feld“ kennengelernte Gemüse auf dem Teller 

wiederfand.  

Als Vorspeisen wurde serviert: Salat von bunten Tomaten 

mit Wassermelone, Minze und Zitronenverbene dazu Su-

perfood Salat, Hummus, Büffelmozzarella und Lammbrat-

wurst Würfel (Vegetarisch ohne Lammbratwurst), Gazpa-

cho im Gläschen mit Wildkräutern und gegrillter Argenti-

nischer Rot-Garnele. Den Hauptgang bildeten Tranchen 

vom Büffel Tri Tip, glasiert mit rotem Oxalis-Soja Lack dazu 

Hasselback Kartoffel und gesmoktes Wild Gemüse. Den 

kulinarischen Abschluss bildeten ein 2erlei Dessert im Glas 

aus der Patisserie Walter Käsebrett von Käse Kober mit 

verschiedenen Chutneys und Beckabeck Brot. 

 

Der plötzlich einsetzende Platzregen mit starkem Som-

mergewitter tat der Stimmung keinen Abbruch: Der Som-

merabend wurde kurzerhand vom Freien in die Showkü-

che des Keltenhofs verlegt. Der Sommerabend klang so 

bei vielseitigen Gesprächen und genussvollen Momenten 

langsam aus.  

Wir bedanken uns herzlich bei Gerhard Daumülller und 

seinem engagierten Team für die großartigen Einblicke 

hinter die Kulissen des Keltenhofs sowie die kulinarischen 

Höhepunkte des Abends.  

 

Timo Glasbrenner 
PR & Kommunikation 
Mitglied des Vorstands 
Club d‘affaires franco-allemand du Bade-Wurtemberg e.V.
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Der Club d´affaires bedankt sich ganz herzlich bei seinen Hauptsponsoren:  

 

 

 

Mit freundlicher Unterstützung von:  

 

 

  


